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Buffer
automatiseé

a différentes
températures

Lentreprise agricole Hacienda La Albuera
aconstruiten Estrémadure (Espagne)un
entrepdt frigorifigue autoportant dans
lequel elle gére une productionannuelle
de32700tonnesdefruitsetlégumes
fraichementrécoltés. Lentrepdt, d’'une
capacité de 5800 bacs, fait office de buffer
temporairerelié automatiquementala
zonede calibrage et de conditionnement.
Latracabilité totale des fruits, assurée par
Easy WMS, garantitle maintiendes bonnes
conditions detempérature et d’humidité.
Depuis que cet entrepot automatisé est en
service, ’entreprise aconnuunecroissance
de85%.

Pays : Espagne | Secteur : alimentation et boissons
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AVANTAGES

* Bufferautomatisé:|'entreprise
geéreles fruits de maniere entiérement
automatisée, deleurrécoltealeur
expédition.

* Approvisionnement « just-in-time »:
I’'entrepot automatisé approvisionne
progressivementetalademandeles
marchandises requises alazonede
calibrage et de conditionnement.

* Température contrdlée: Easy WMS
assigne ’emplacement des bacsdansla
bonne zone en fonction de larotation,
delatempératurerequise et deladurée
de stockage.




Une agriculture biodynamique
Crééeen2015a Guarena (Estrémadure),
Hacienda La Albuera exploite et commercia-
lise des produits agricoles. Elle se distingue
par sarecherche constante de nouvelles
cultures capables derépondre aux besoins
les plus exigeants du marché. Tout cela, en
veillanttoujours sur la sécurité alimentaire a
traversune production biologique et durable,
respectueuse del’environnementetdela
biodiversité.

Lentreprise fait partie d’HaciendasBio, leader
surle marché européen des fruits et légumes
biologiques, détenteur de plusde1000 hec-
tares de cultures dans plus de trente exploi-
tations stratégiguementimplantées dans
neuf provinces espagnoles. Elle compte plus
de 1500 collaborateurs, et 98 % des fruits et
légumes vendus sontissus de sa production.

Suite alacroissance de ces derniéresannées,
I’entreprise arécemment ouvert de nouvelles
installations occupant 400 hectares, dans
lesquelles se trouvent la zone de production,
de calibrage et de conditionnement des fruits
etlégumes, les bureaux, un espace ouvert
aux visiteurs, et une boutique bio. Cesinstal-
lations sont devenues le nouveau sieége social
etindustriel de I’entreprise, enremplacement
deslocaux de Guarefa.

Le centrede productiondel’HaciendalLa
Albueraestéquipé d’une technologiede
pointe, indispensable pour gérerlapro-
ductionannuellede 32700 tonnes, dont
20000 tonnesde fruitset12 700 tonnes de
légumes. Latechnologie permet, nonseule-
ment d’augmenter les rendements, mais aussi
d’exercer une activité durable, écologique et
respectueuse del’environnement. Sans en-
trer dans les détails, la zone de conditionne-
ment dispose d’un systéme de récupération
del’énergierésiduelle des opérations.

Le buffer automatisé

Hacienda La Albueraacréé unespace pour
le stockage temporaire et atempérature
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controlée desfruits et légumes fraichement
récoltés et devant étre calibrés (processus
qui consiste asélectionneretatrierles pro-
duits par diametre, longueur et forme) avant
d’étre conditionnés ouemballés. « Nous
calibrons tousles fruits récoltés dans nos
domaines:environ 20 lots parjour. D’ailleurs,
chacundeceslotsest composé de huit types
de fruits différents », explique Paco Casallo,
président de I'entreprise.

Auparavant, les marchandises étaient ma-
nuellement classées. Cependant, compte
tenu delaugmentation dela production

et conformément ala stratégie d’automa-
tisation et de durabilité, elleaopté pourla
robotisation. « Laraison est évidente:tousles
fruits doivent étre correctement identifiés,
tracables et disponibles pour étre envoyés
alazonedecalibrage au momentvoulu, ce
quin’est possible qu’al’aide de I'automatisa-
tion», indique Paco Casallo.

C’est dans cette optique que I’entreprise a
fait appel a Mecalux, car « nous connaissions
laqualité de sesrayonnages et leurs hautes
performances dansles entrepdts atempéra-
tureréfrigérée et ahumidité élevée », selon
Paco Casallo.

Mecalux aproposélaconstructiond’un
entrepot automatisé autoportantde20m

de haut,composé de deux alléesavecdes
rayonnages a double profondeur de chaque
c6té. Danschacunede cesalléescirculeun
transstockeur bicolonne chargédel’entrée et
sortie quotidienne et automatique de plus de
300 palettes, ensuivantles ordres du sys-
teme de gestiond’entrepdt Easy WMS.

«Nous avons trouvé I'offre de Mecalux trés
intéressante, et nousavons surtout prisen
comptelefait quelelogiciel de gestiond’en-
trepot pouvait étre facilementintégré anotre
ERP Keops », déclare Paco Casallo.

Lesrayonnages, d’unelongueurde 46 met
dotés de six niveaux de stockage adaptés
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« Nous sommes trés satisfaits de 'entrepét automatisé
autoportant, nous avons un contréle total des stocks, nous
sommes plus réactifs et pouvons approvisionnerla zone de
calibrage et d’emballage en moins de trois minutes. Gréce
acela, la qualité de notre service est meilleure, nos colts
ont été réduits et nous ne subissons plus d’arréts de
production dus a un manque d’approvisionnement. »

Paco Casallo
Président de HaciendalLa Albuera
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En misant sur larobotisation,
HaciendalLa Albuera
aatteintune productionde
32700 tonnesde fruits et
légumes paran

aux marchandises mesurantjusqu’a2,3m
de hauteur,admettent deux types d’unités
decharge:les palettesetlesbacs, tous deux
mesurant1000 x1200 mm. Chaque empla-
cement peut stocker une palette oujusqu’a
quatre bacs empilés, soit une capacité totale
de5800bacs.

Lorsdelaconceptiondelachambre froide,
une extension future a été prévue permettant
d’augmenter la capacité de stockage, confor-
mément aux perspectives de croissance de
I’'entreprise.

Lachambre froide automatisée

Le bufferautomatisé fonctionneaunetem-
pérature dirigée compriseentreOet2°C, et
aune humidité relative comprise entre 92 %
et 97 % afin de préserver la saveur, la couleur,
latexture, 'arébme et les propriétés nutrition-
nelles des fruits et légumes.

Comptetenudel’importance ducontrdle de
latempérature et de I’hnumidité du produit fi-
nal,untunnel derefroidissement a étéinstallé
danslesdeux derniéresrangéesdel’entrepot
automatisé. Les bacs entrant dans 'entrepobt
avecunetempérature supérieurea2°Cy
sont stockés temporairement. « De cette
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maniére, nous pouvons garantir le temps
derefroidissementle plus approprié pour
chaquetype de fruit, et donc d’améliorer leur
durée de conservation », ajoute Paco Casallo.

Pour maintenir latempérature al'intérieur de
lachambre froide, des portes d’accésaou-
verture automatique ont été installées entre
I’entrée de I'entrepdt et le tunnel réfrigérant.

Lagestiondes emplacements

Easy WMS est chargé de l'organisation des
emplacements del’entrepdt automatisé,
delazonederefroidissement, et de piloter
correctementles entrées et sorties de mar-
chandises. Pourcela,ilestconnecté al’'ERP
de HaciendalLa Albuera, Keops, ainsi qu’au
circuit de ventilation dirigé par Johnson
Controls. «Lintégration d’Easy WMS aux
autres logiciels s’est parfaitement déroulée,
de sorte que tous les systémes partagent
desdonnées et optimisentles processus »,
soulignele président del’entreprise.

Lorsqu’une palette doit étre stockée dansla
zone derefroidissement, Easy WMS notifie a
Johnson Controlsla cellule ou activer les ven-
tilateurs. Une fois latempérature préréglée
atteinte, Easy WMS estinformé afinquela
palette soitretirée et les ventilateurs arrétés.

Pour lereste de l’entrepodt, la stratégie d’em-
placements est définie parlarotationde
chaque produit et parladurée de stockage
prévue. Easy WMS tient compte du fait que
I’entrepot est divisé en différentes zones, en
fonction delatempérature de chagque empla-
cement. Celasignifie que lesemplacements
les plus proches des quatre évaporateurs
installés sur la partie supérieure sont ceux ou
latempérature estlaplusbasse.

Par ailleurs, Easy WMS est paramétré pour
controler les produits dont le stockage n’est
pas nécessaire, aenvoyerdirectementala
zone de calibrage. Enfin, ilgére égalementle
stockage des palettes vides, des caissesou

des produits auxiliaires utilisés dans le pro-
cessus de calibrage et d’emballage.

Connexion entre lazone de calibrage
et de conditionnement

Lentrepo6t automatisé acomme fonction
I'approvisionnement des zones de calibrage
etd’emballage enfruits etlégumesselonle
besoin, puis de lesremettre en stock.

Easy WMS aunrdleclédans ce processus, car
ilassure un approvisionnementjust-in-time
deslignesde production. Pour que cela soit
possible, laconnexionentre ’ERP et le WMS
estindispensable.

Lorsque I’ERP notifie a Easy WMS qu’une
certaine quantité de stock est nécessaire, ce
stock n’est pas envoyé enune seule fois, mais
est fourni progressivement. En effet, I'espace
de stockage delazone de calibrageetd’em-
ballage étant limité, les bacsy sont envoyés
aubesoin.

Ilenvade méme pour I’envoide caisses vides
alazonedeproduction:I’ERP demandeau
WMS |es caisses nécessaires au calibrage, et
Easy WMS lesenvoie alademande.
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Un fonctionnement entiérement
automatisé

Avec le bufferautomatisé, Hacienda La
Albueradispose d’'une solution lui permet-
tant de gérer efficacement tous les fruits et
sansaucuneintervention del’opérateur, de
leur récoltealeurlivraisonauclient.

Graceal’automatisation, I’entreprise a
considérablement réduit les délais de chaque
opération et aaccéléré'entrée etlasortie
des marchandises: elle est capable de traiter
plus de 300 palettes parjour. Elle est désor-
mais plusréactive aux changementsdela
demande.

Enfin, lautomatisation anonseulement
augmenté les performances opérationnelles,
mais elle a aussi été essentielle pour mainte-
nirlachaine dufroid nécessairealabonne
conservationdesfruits et légumes. « Depuis
lamise enservicedel’entrepot automatisé,
nousavons connuune croissance de 85 %.De
plus, enassurant ’'approvisionnement auto-
matique enfruitsdelazone de calibrage et
d’emballage, nous pouvons nous concentrer
sur d’autres opérations a plus forte valeur
ajoutée », seréjouit Paco Casallo.



